gir Ihre
veste Pause.

jura Professional




cafée+co

cafeplusco.com

Jura Professional
Die vielseitigen Profis fiir feine Kaffeespezialitéten.

Sie und lhr Team sind echte Kaffeeliebhaber und -liebhaberinnen, lieben Variatio-
nen und finden, dass wirklich guter Kaffee Teil der Unternehmenskultur ist?

Unsere Jura Professional Gerate verwohnen Sie mit perfektem, vollautomatischen
Kaffeegenuss mit Frischmilch in exklusiver Barista-Qualitat.

Wahlen Sie dazu aus feinsten Kaffeesorten, die in unseren hauseigenen Traditions-
Rostmanufakturen in Wien und Klagenfurt, bei niedrigen Temperaturen langsam
und schonend gerostet werden.

Besonderheiten

» Bis zu 36 kostliche Kaffee-Spezialitaten » Automatische One-Touch-Milchsystem-Reinigung
« Individuell einstellbare Kaffeestarke » Touchscreen 3,5-Zoll Farbdisplay
o Programmierbare Milch-/Milchschaummenge » Individuelle Maschineneinstellung bei Ihnen vor Ort

» HeiBwasser- und Brihtemperatur programmierbar

X4/X4c X10/X10c
H/B/T/G 470 mm / 373 mm / 461 mm / 12,7 kg 470 mm / 373 mm / 461 mm / 14 kg
Netzspannung 230 V - 50 Hz
Stand-by-Leistung <0,5W
Wassertank 51
Bohnenbehalter 500 g
Anzahl Auswahlen 13 kostliche Kaffeespezialitaten Sl IS IETE (i e

9 davon kalt

Tageshochstleistung 80 Tassen

Milchkiihler Cool Control 1,0 |
(H/B/T:190 mm / 145 mm / 260 mm)
Milchkiihler Cool Control 2,5 |
Optional (H/B/T:234 mm/ 150 mm / 319 mm)

MDB Interface 2.0, Poker Pilot

Festwasseranschluss und Kaffeesatz-Abwurf (Modelle X4x und X10c)

Anderungen vorbehalten!
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