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Café Versia
Die Anpassungsféahige.

Versia Grande und Versia Grande Doppio - zwei GroRRen, ein Versprechen: Perfekter Kaffeegenuss fiir lhre beste
Pause. Eine der beiden Versia passt sicher auch zu lhnen und lhrem Biro. GroRRes Kaffee-Ehrenwort! Beide sind
Alleskonner, die mit frischen Bohnen oder auch mit gefriergetrocknetem Kaffee verwendet werden kdnnen.

Café Versia Grande Grande Doppio

591 mm / 422 mm / 585 mm / Instant 832mm / 476 mm / 601 mm / Instant

H/B/T/G 56,5 kg,
28 kg, Espresso 32 kg Espresso 66,4 kg

Netzspannung 230 V - 50 Hz | Betriebsspannung 24 V
Anschlusswert Instant: 1,7 kW Instant: 1,7 kW

Espresso: 1,6 kW Espresso: 1,6 kW
Wasseranschluss 3/4* AuBengewinde, 2-5 Bar
Becherkapazitat — ca. 200 Becher
Anzahl der Produktbehél- [ Instant: 5 Behalter Instant: 6 Behalter
ter Espresso: 4 Behalter Espresso: 6 Behalter
Auswahltasten Bis zu 12 Wahlmdglichkeiten Bis zu 12 Wahimdglichkeiten
Zubereitungszeit Instant: ca. 23 Sek., Espresso: ca. 40 Sek.

Individuelle Zuckerdosierung
Automatische Tassenerkennung durch
Sensor Kannenfunktion (max. Kannen-
héhe 170 mm)

Zusatzfeatures

Schnittstellen Zahlungssystem MDB, Datenauslesung IRDA

Unterschrank ,,Unibase” | Optional, Hohe: 920 mm, Breite 570 mm, Tiefe 600 mm

Anderungen vorbehalten!
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