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Abmessungen café+co Mobil
Geschlossen: 1822 mm / 2650 mm / 1211 mm

A LAY Offen: 2260 mm / 3625 mm / 2480 mm
Gesamtgewicht 550 kg
Anschlusswert 230V, 16 A

Wasseranschluss

Nicht erforderlich. Wasser in der Nahe hilfreich.

Einsatzmdglichkeit

Outdoor und indoor.

Abmessungen café+co Kaffeebar

Platzbedarf 2500 mm (B) x 1500 mm (T)

Gesamtgewicht 250 kg

Anschlusswert 230V, 16 A (bzw. mit LaCimbali M200: 380 V, 16 A)
Wasseranschluss Nicht erforderlich. Wasser in der Nahe hilfreich.

Einsatzmdglichkeit Indoor




Checklist fur Ilhren Event!

- Eckdaten fir den Event festlegen (Dauer, Teilnehmerzahl, Raumbedarf, Budget)

Termin prifen und fixieren
>> Timeline fur Organisation festlegen
(Zu beachten: Sind andere Events zeitgleich? Feiertage, Ferien, Fenstertage.)

Grobes Programm des Events erstellen (Ablauf, Rahmenprogramm, Moderation, Catering)
Verantwortlichkeiten und Zusténdigkeiten fuir Organisation verteilen

Veranstaltungsort/-location suchen und buchen
(Ist geplantes Programm in der Location umsetzbar? Auf Erreichbarkeit achten. Parkplétze vorhanden?)

- Gasteliste erstellen
- Save the Date rechtzeitig versenden - mind. 4 Wochen vorher

Dienstleister fur den Event erforderlich? z.B. Mobiliar, Transport, Zelt, Ton- und Présentationstechnik,
Blumenschmuck, Fotograf/Videograf, Reinigung, Shuttleservice, Hotelunterbringung fur Gaste/Team, etc.

Externes Personal organisieren und rechtzeitig vor Event briefen
Hostessen fur Empfang und Giveaways, Garderobiere, Sicherheitspersonal z.B. fiir Parkplatz, etc.

Catering anbieten lassen und bestellen
Kaffeeversorgung bei café+co buchen!

Rahmenprogramm - Musik, Kinstler, Kinderprogramm, etc.

Einladungen entwerfen und produzieren lassen. (Nicht auf Kontakt fur Rickantwort vergessen!)
Einladungen sollen spétestens zwei Wochen vor dem Event beim Gast sein. (Postweg beriicksichtigen!)

Eingeladene Gaste eventuell nachtelefonieren

Giveaways fur die Gaste organisieren und Giveaway-Sackerl fir Event vorbereiten

eschriftungen erstellen und produzieren lassen

Sicherheitskonzept erforderlich? Sind Blaulichtorganisationen zu informieren?

Ggf. Musik bei AKM anmelden
Ggf. Presseinformation vorbereiten

Gasteliste erstellen und Kontaktpersonen aus dem Unternehmen informieren (z.B. Geschéaftsfihrung,
Vertrieb) VIPs in Rede personlich begrien!

Nach dem Event:

Dankschreiben an die Géste (Fotogalerie) - Danke an Team und Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter nicht
vergessen!

Recap auf Social Media posten

Ihre Hotline zur Kaffeeversorgung auf Ihrem Event!
+43 (0)5 05 200-292
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